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FREITAG, 19. APRIL 2024, 11:30 –  13:30 

 

V O R A B  

*BLATTSALAT  5 
Buntgemischte Salatblätter, saisonale Gemüsestreifen, karamellisierte Kerne, Hausdressing 

*TAGESSUPPE 5 

Suppe nach Tagesangebot 

 

H A U P T G Ä N G E  

Die Gerichte mit einem * sind über die Gasse erhältlich. Hauptspeisen CHF 2.- / Vorspeisen CHF 1.- günstiger. 

 

KLASS ISCH  & KREATIV *  22 / 19 

Geschmortes Brisket vom Rind, Chili-Honigglasur, Ofenkartoffel, Kräuterquark, Weisskohl-Rübensalat 

FELD & A CKER*  21 / 18 

Gebackener Curry-Tofu, frischer Blattspinat, Butter-Reis, Karotten-Joghurt mit Koriander 

PASTA & AMORE *  20 / 17 

Spaghetti, Lauchrahmsauce, Belper Knolle, gepickelte rote Zwiebeln 

RÜBIS  & STÜBIS  18 / 15 

Eine hausgemachte Überraschung. Wahlweise vegetarisch. Täglich anders, täglich frisch. «Es het solangs het» 

GESUND & FIT  20 / 17 

Marktsalat, karamellisierte Kerne, Gemüsestreifen, Hausdressing, Geisskäse-Crostini, Thymian-Honig 

TATAR & TARTAR  28 
Feingeschnittenes Bio-Rindfleisch, Haussauce, Butter, hausgemachtes Eingemachtes, Hausbrottoast 

 

S Ü S S E S  

ZUM SCHNOUSE  5 

Hausgemachter Cookie mit dunkler Schokolade / Power Bar – hausgemachter veganer Müesliriegel 
Auch als idealer Snack am Nachmittag im Büro! 

SCHOKOLADIGES  8 
Pralinéekuchen, Streusel, Puderzucker 

AFFOGATO  7 

Hausgemachte Vanilleglacé, Espresso-Shot 

STÄNGELIGLACÉ  4 

Handgemachte, vegane Stängeliglacé von der Gelateria di Berna. Diverse Sorten im Angebot. 

M I N I 7 
Hausgemachte Pralinéeglacé, Rüeblikuchen-Schnitte, Früchtekompott 

 

W A S S E R  &  W E I N  

WASSER  Pauschal pro Person 3.50 
WfW-Leitungswasser mit / ohne 

WEISS 8.50 / 10 cl 
Volcano, 2021, Grauburgunder, DE Frisch ǀ Knackig ǀ Aprikose & Grapefruit  

ROT  8.90 / 10 cl 
Dark Side Of The Moon, 2020, Gamaret, CH Elegant ǀ Harmonisch ǀ Waldbeere 

  


